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DESSERT

Lemon tart con frutti di bosco e meringa all’italiana
Zitronenkuchen mit Beeren und Baiser nach italienischer Art
Lemon tart with berries and Italian meringne

|14

Tiramisu fatto in casa
Hausgemachte Tiramisu
Homemade Tiramisu
|12

Pera al Metlot con crumble e gelato alla vaniglia
Birne in Merlotwein gekocht mit Streuseln und 1 anilleeis
Pear cooked in Merlot Wine with crumble and vanilla ice cream

|14

Tortino al cioccolato dal cuore morbido con gelato alla vaniglia
Schokoladenkuchen mit weichem Herz mit 1V anilleeis
Chocolate cake with a soft heart and vanilla ice-cream

|13

Zabaione al porto, gelato alla vaniglia e polvere di caffé
Portwein Zabaglione, 1V anilleeis und Kaffeepulver
Port wine sabayon, vanilla ice cream and coffee powder
|15

Vermicelles con meringa e frutti di bosco
Verniicelles mit Meringue und Beeren
Verniicelles with meringue and berries

|13

Semifteddo alla zucca profumata al Disaronno con crumble di amaretti
Nach Disaronno duftendes Kiirbisparfait mit Amaretti-Streuseln
Disaronno-flavored pumpkin parfait with amaretti crumble
|14

Gelati artigianali
(vaniglia, limone, uva, mango e passion fruit, caramello salato)
Artisan ice creams (vanilla, chocolate, lemon, grape, mango and passion fruit, salted caramel)
Handgemachtes Eis (I anille, Schokolade, Zitrone, Weintranbe, Mango nnd Passionsfrucht, gesalzenes Karamell)
| 4 a pallina
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Riveta da la Tor 1, 6922 Morcote
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